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Brezelbackofen, Model I - groß
1. Veranstaltungstag
jeder weitere Veranstaltungstag 

GERÄTE

Brezelbackofen, Model II - klein
1. Veranstaltungstag
jeder weitere Veranstaltungstag

In den Verleih-Preisen sind die zur Lagerung der Backwaren be-
nötigten Tiefkühltruhen, sowie Tüten, Servietten, Zangen und 
Henkelkörbe bereits enthalten.

Für Fragen zu Sonderkonditionen bei längerfristiger Anmie-
tung unserer Geräte stehen wir Ihnen natürlich gerne zur Ver-
fügung.

Heißluftofen, Modell I - groß
1. Veranstaltungstag
jeder weitere Veranstaltungstag

Inklusive Backpapier und Heißluftregale. 

Preise verstehen sich bei Selbstabholung 
im Lager Trebur

Bei Anlieferung und Abholung pro gefahrenem 
Kilometer bei geladenem Fahrzeug 

Brezelbackofen, Model „Mini“
1. Veranstaltungstag
jeder weitere Veranstaltungstag

Die Preise verstehen sich zuzüglich 19 % MwSt.

110 €
55 €

70 €
35 €

90 €
45 €

110 €
55 €

0,90 €

BACKWAREN

Brezelteiglinge, 85 Gramm, tiefgefroren, pro Stück

bei einer einmaligen Abnahme von 2.500 St., pro Stück

0,32 €

0,34 €

Brezelteiglinge, 50 Gramm, tiefgefroren, pro Stück 0,28 €

Schwarwälder Schinken-Würfel,
für Schinken-Schlemmerzungen, tiefgefroren, je kg 9,50 €

Pizza „Salami“, 145 Gramm, tiefgefroren mit Käse, 
Paprika, Paprikasauce, Salami, Zwiebeln, Oregano auf 
Weizenmehlteig, pro Stück

Pizza „Margherita“, 120 Gramm, tiefgefroren, pro Stück
mit Tomaten, Käse, und Oregano auf Hartweizenteig

0,80 €

0,75 €

Rahmkuchen „Elsässer Art“, 137 Gramm, tiefgefroren, 
mit Käse, Zwiebeln, Schinkenspeck, und Sauce auf 
Weizenhefe- und Roggensauerteig, pro Stück

0,80 €

Flammkuchen-Baguette, 140 Gramm, tiefgefroren
Halbe Baguettestange mit Zwiebeln, Schinkenwürfeln, 
Käse und Soße (Hergestellt in Frankreich), pro Stück

1,48 €

Die Preise verstehen sich zuzüglich 7 % MwSt.

Brezelbäckerei Volk
Inh. Andrea Diegeler 0,32 €

0,82 €Schlemmerzungen  
150 Gramm, tiefgefroren, inklusive Käse, pro Stück

1,25 €

70 Gramm, tiefgefroren, halbgebacken, pro Stück
0,20 €Schnittbrötchen

Heißluftofen, Modell II „Minimat
1. Veranstaltungstag
jeder weitere Veranstaltungstag

90 €
45 €



Anschluß über 16 Ampere CEE-Steckverbindung,
                 Modell “Minimat” mit Schuko.

    Brezelofen und Heißluftofen werden auf Rolltischen mit den 
        Maßen 93x93x90 cm ausgeliefert. 

       Die Gefriertruhen haben Maße von 120x65x90cm und 
können platzsparend unter die Rolltische geschoben werden.

Backleistung  etwa 150 Stück pro Stunde

Wir vermieten, deutschlandweit, Brezelöfen.

Ob Polterabend, Geburtstagsfeier, Vereins- oder Stadtfest, 
Messe oder Aktionärsversammlung, wir haben die 
passenden Öfen und das Know-how, damit Sie Ihren Gästen, 
Freunden oder Kunden frische, ofenwarme Brezeln anbieten 
können.
Vom kleinen Ofen für Ihre Familienfeier, bis zu 10 Öfen mit 
einer Gesamtleistung von ca. 1.500 frisch gebackenen 
Brezeln pro Stunde, für ihren Groß-Event.
Zur Verfügung stehen Öfen mit einer Stundenleistung von 
ca. 40, 100 oder 150 Stück. Im Lieferumfang ist alles 
enthalten, was Sie zum „Brezelbacken“ brauchen. Von der 
Zange über den Brezelkorb, den Rolltisch, unter den platz-
sparend, die ebenfalls mitgelieferte Tiefkühltruhe gescho-
ben werden kann, bis hin zu Servietten und Brezeltüten. 
Alles dabei!. Sie benötigen nur noch den passenden 
Stromanschluss, der je nach Gerät 400 Volt oder 230 Volt 
haben muss. Selbstverständlich erhalten Sie auch von uns, 
die speziell auf die Öfen abgestimmten, tiefgekühlten 
Brezelteiglinge eines namhaften deutschen Herstellers.

Sie möchten Ihren Kunden und/oder Gästen ofenfrische 
Brötchen anbieten, auch hierfür sind wir der richtige 
Ansprechpartner. Backen Sie doch einfach frische Brötchen 
in unseren Heißluftöfen. Bei uns bekommen Sie alles, was 
Sie dazu brauchen. Vom tiefgekühlten, vorgebackenen 
Brötchen bis hin zur halbautomatischen Brötchenschneide-
maschine!
Denken Sie bei Ihren ö!entlichen Veranstaltungen auch 
daran, ein gesetzliches Mindestmass an Hygiene (HACCP) 
einzuhalten. Auch hier können wir Ihnen mit unseren 
mobilen Handwaschbecken, mit "ießend warm und kalt 
Wasser, weiterhelfen. Für weitergehende Hygienevorschrif-
ten fragen Sie bitte Ihre zuständige Behörde!

Kontaktieren Sie uns, wir beraten Sie gerne!

Ihre Brezelbäckerei Volk
Inh. Andrea Diegeler

Anschlusswert 7,5 kW 

Höhe 79 cm, Breite 82 cm
Tiefe 87 cm, mit Korb 99 cm

Betriebsspannung 400 Volt

Backleistung  etwa 100 Stück pro Stunde

Anschlusswert 5,5 kW 

Höhe 79 cm, Breite 56 cm

Tiefe  87 cm, mit Korb 99 cm

Betriebsspannung 400 Volt

Modell 1 - gross

Modell 2 - klein

Backleistung  etwa  40 Stück pro Stunde

Anschlusswert 2,2 kW 

Höhe 42,5 cm, Breite 53 cm

Tiefe 68,5 cm 

Betriebsspannung 230 Volt

Modell „Mini“

HEISSLUFTÖFEN

Anschlusswert 9 kW / 7 kW

Betriebsspannung 400 Volt

Höhe 68 cm
Breite 85,5 cm

Modell 1 - gross

Tiefe 69,5 cm

Blechgröße 40 x 60 cm

olkolkerei olk
Inh. Andr

V
ea Diegeler 

Anschlusswert 3,1 kW

Betriebsspannung 230 Volt

Höhe 55 cm

Breite 60 cm

Modell 2 - „Minimat“

Tiefe 57 cm

Blechgröße 35 x 45 cm

BrezelbäckAnschluß der Modelle 1 & 2 über eine 16-Ampere CEE-
Steckverbindung, Modell Mini mit Schuko

BREZELÖFEN


